
商品画像

洋梨果汁、りんご果汁を使用し、しっかりとした甘味

ガーリックパウダーを加え、ご飯に合う味付にし、隠し味に黒胡椒、
白胡椒をブレンドしました。

　　　　　販売者：　双日食料株式会社                       監　 修：　株式会社ミートワン

肉一番　本格肉料理シリーズ



白胡椒をブレンドしました。

「料理したいけど、時間がない・・・」 

そんな悩みに応えるべく「簡単」、「便利」、「美味しい」を 

コンセプトに、お肉の美味しさを知りつくした、お肉のプロが 

手軽に美味しく本格肉料理を楽しめる「肉一番」を開発しました。 

 

約３～５分炒めるだけで、手抜きではない美味しい時短料理が 

味わえる、お弁当にもぴったりな商品です！ 

 

商品の表面は黒を基調にした、高級感あるデザインを採用し、 

裏面には、アレンジレシピを載せた設計です。 

 

牛肉・豚肉・鶏肉を取り揃えた「肉一番シリーズ」がご家庭に 

新しい食卓をご提案します！ 

「料理したいけど、 

時間がない・・・」 



包装形態：12袋/ケース
内容量：185g
賞味期限：365日(-18℃以下) JANコード：4940983150674

JANコード：4948632150020

   肉一番　牛カルビとにんにくの芽炒め

 
脂の旨味のあるカナダ産牛バラ肉を、食欲そそる甘辛い  
味付に仕上げました。 
タレに、りんご果汁、おろしにんにくを加え、アクセントに 
黒胡椒と唐辛子を使用しており、ごはんが進む１品です。  
 

本製品を解凍し、フライパンで約３分炒めるだけで、 
スタミナ満点のおかずがあっという間に出来上がります。  
カルビ丼や、キャベツや人参等のお好みの野菜を加えた 
焼きそば等のアレンジメニューもおススメです！ 
 

当社の北米産牛肉のトップクラスの購買力を活かした、 
安心・安全・高品質な牛肉を是非ご賞味ください。 



包装形態：12袋/ケース
内容量：185g
賞味期限：365日(-18℃以下) JANコード：4940983150674

JANコード：4948632150013

   肉一番　牛プルコギ

 
脂の旨味のあるカナダ産牛バラ肉を、プルコギ味に  
仕上げた１品です。 
タレに、洋なし果汁、りんご果汁を加えており、 
フルーティーかつ甘い醤油ベースにしております。 
 

本製品を解凍し、フライパンで約３分炒めるだけで、 
韓国風のおかずがあっという間に出来上がります。  
ビビンバ丼や、春雨・人参・ニラ等の野菜を加えた 
チャプチェ等のアレンジメニューもおススメです！ 
 

当社の北米産牛肉のトップクラスの購買力を活かした、 
安心・安全・高品質な牛肉を是非ご賞味ください。 



包装形態：12袋/ケース
内容量：185g
賞味期限：365日(-18℃以下) JANコード：4940983150674

JANコード：4948632150037

   肉一番　豚生姜焼

 

脂ののったやわらかい豚バラ肉を、生姜を利かせた 
味わい深いコクに仕上げました。 
タレに、隠し味のおろしにんにくを加えており、クセに 
なる味付けです。 
 
本製品を解凍し、フライパンで約３分炒めるだけで 
豚肉の定番のおかずが出来上がります。  
豚カルビ焼肉丼や、キャベツやねぎ等の野菜を加えた 
焼うどん等のアレンジメニューもおススメです！ 
 

当社の欧州産豚肉の購買力を活かした、 
安心・安全・高品質な豚肉を是非ご賞味ください。 



包装形態：12袋/ケース
内容量：200g
賞味期限：364日(-18℃以下) JANコード：4940983150674

JANコード：4940983150674

   肉一番　鶏モモバジルソテー焼

 

やわらかい鶏モモ肉を、香り豊かなバジルソースで 
和えた1品に仕上げました。 
タレは、バジルをベースにパセリ・タイムを加えることで、 
ハーブの風味を演出しました。 
   
本製品を解凍し、フライパンで約５分炒めるだけで、 
イタリアンのおかずが出来上がります。  
鶏肉バジル丼や、アスパラやトマト等の野菜を加えた 
バジルパスタ等のアレンジメニューもおススメです！ 
 

牛肉・豚肉・鶏肉を取り揃えた新商品「肉一番シリーズ」 
是非ご賞味ください。 



【ポイント】 【ポイント】 【ポイント】
●明るい見栄え、経時変化にも強い ●明るい見栄え、経時変化にも強い ●明るい、見栄え、経時変化に強い
●ご飯がすすむ、甘辛味付 ●お肉の歯ごたえと旨味を感じられる ●お肉とナスの相性が抜群

JANコード：4940983150674

 牛カルビときんぴらの甘辛炒め 豚絲炒（トンスーシャ） 

   肉一番　キット品シリーズ（一部紹介）

 牛肉とにんにくの芽炒め  カルビステーキ(成形肉)  豚カルビとナス炒め

調理完成イメージ 調理完成イメージ 


